HerzGch Witlkommen

Kadnuépa (Kaliméra)

Lieber Gast,

unter den vielen Betrieben der internationalen Gastronomie
nehmen die griechischen einen besonderen Platz ein.

Hier vereinen sich in harmonischer Weise eine
ausgezeichnete Kiiche und die sprichwortlich bekannte
herzliche Gastfreundschzgft eines von vielen Millionen
geschéi’cz’cen Urlaubslandes.

Das Mythos bietet heute seine eigene griechische Kiiche,

die sich auf die Wiinsche der Gste eingestellt hat

und besonderen Wert auf Qualitit und Frische der
verwendeten Zutaten [egt.

Vielleicht ist dies das Geheimnis unseres Elfo[ges.

Ubevzeugen sie sich davon in der angenehmen A’cmosphéire
unseres Hauses und lassen sie sich, abseits vom Alltagstmbel,
von uns mit den kulinarischen Geniissen

unserer Kiichen verwohnen.

Guten Appetit - Koy 8peén (Kali érexi)
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Salle %ﬁs;ﬁezlsm

Kalamata Oliven
Peperoni
Tzatziki

Joghurtspezialitit mit frischem Knoblauch (cremig)

Tarama :
F'Lschrogen mit Ol und Zitrone vevfé'mert (5)

Feta griechischer Scha%fskéise

mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Olivensl
Chtipiti

Schafskise pikant verfeinert

Dolmadakia
mit Reis geﬁ'tﬂ’ce Weinblatter und Tzatziki

Auloerginen Salat

Scordalia
Knoblauc h]oiiree

Vorspeisente“er klein

; ; ! G
von allem eine kleine Portion (:5,6)

%ﬁ/ﬁe %ﬁspezlsm

Knoblauchbrot

Saganaki
Schafskiise paniert aus der Pfanne,
mit Tomaten, Gurken und Tzatziki

Saganaki

Schafskise aus dem Backofen
mit Zwiebeln und Tomaten

Garides Saganaki

Garnelen mit Tomatensauce und Schafskéise

Melizanes

panierte Au’oerg'men aus der Pfanne, mit Tzatziki

Champignons
gefiillte Champignons mit Kiise iibebacken

Calamaris
Tintenﬁschrmge mit Knoblauchsauce

Ok‘copodakia
Polypenﬁsch aus der Pfanne mit Knoblauchsauce
Midia Fritti

panierte Muscheln mit Knoblauchsauce

6,90

5,50
6,90

7,50
8,90
7,50

7,90

6,50
6,50

pro Person 14,90

3,50
9,90

11,90

17,90
9,90
12,90
559
16,90

11,50
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Bohnensuppe griechischer Art G6.10)

Hithnersuppe
mit ﬁischen Krautern und Héihnchenbvustﬁ[et

Toma’cencremesuppe

Fatate

Griechischer Bauernsalat
mit Tomaten, Gurken, Blattsalat, Zwiebeln,

Peperoni, Oliven und Schafskise
Kleiner Bauernsalat

Putenbrust-Salat
Weggkohl, Blattsalat, Putenlomst_‘fﬂets
mit hausgemachtem Dressing

Chefsala’c
Weggkohl, Blattsalat, Gyros, Peperoni, Oliven

Tomaten und Gurken, mit hausgemachtem Dressing

Kleiner gemischter Salat
mit hausgemachtem Dressing

E@ 62/&%6/2

Broccoli
Spanaki—B [attsp inat

Champignonsahne—, Metaxa-
oder pikan’ce Tomatensauce "

Rosti
Reis
Fo[ienkartoﬁe[

Liebe Giste,

ihre Sonderwiinsche eUCCtHen wir ithnen gerne

gegen einen kleinen Aufpveis.

6,90
7,50

6,90

14,90

6,90
15,90

16,90

5:50

6,50
6,50

4,50
3,50

3,50
6,90
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Gyros
griechische Speziaﬁtéit vom Drehspieﬁ

Sowvlaki [
mageres Schweine;ﬂeisch am Sp ieﬂ

Sowvlaki [l

mageres Lammfleisch am Spief3

Keftedes me Salsa
Frikadellen griechischev Art mit Metaxasauce

Sykoti

Rinderleber mit Rostzwiebeln
Bifteki [

Hacksteak geﬁi[[t mit Schafékfise

Ro“spieﬂ il

4 Stiick Schweinefilet mit Katenschinken umwickelt

mit Schafskéise geﬁiﬂt dazu Knoblauchsauce.

Paidakia [
5 zarte Lammbkoteletts

Siskebap [
Hihnchenbrustfilet am Spief3,

mit Broceoli oder Spinat

S'Lske’oap [l
Lammﬁ[et am Spieﬁ, mit Broceoli oder Spinat

Schweinefilet am SpieR

mit Broceoli oder Spinat

18,90
17,90
24,90
17,90
17,90

17,90

21,90

21,00
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Critlletter

Zeus Teller
Sowvlaki und Gyros

Zeus Teller [

Gyros und Lammsouvlaki

Zeus Teller [l

Knoblauchwurst und Gyros

Zeus Teller [l
Biﬁeki und Gyros

Makedonia Teller
Sowvlaki, Gyros und Leber

Hellena Teller ©

Souvlaki, Gyros und Knoblauchwurst

Ap hrodite Teller
2 Lammkoteletts, Gyros

Akropo[is Teller
Sowvlaki, Gyros und Bﬁeki

Hermes Teller ©

Souvlaki, Gyros, Bifteki und Knoblauchwurst
Helios Teller

Gyros, Bycteki, Leber und Lammbkotelett
Minos Teller

Gyros, Schweinefilet und Leber

Pan Teller

1 Lammfilet, 2 Lammkoteletts, 1 Lammsteak
und Blattspinat

Mythos Teller
1 Lammﬁ[et, 1 Héihnchenbvustﬁlet, 1 Schweineﬁ[et,
Gyros, mit Broccoli oder Blattspinat

Hahnchenbrustfilet

mit Metaxasauce und Kise tiberbacken

Zu allen Gerichten vom Grill reichen wir Reis
oder Réstkartoﬂ% [n, ﬁfischen Salat mit
hausgemachtem Dressing und Tzatziki.

18,90

22,00

18,90

18,90
18,90

19,90
19,90
19,90
21,90
21,90
19,90

28,90

29,90

21,00
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91.  Contrafilet vom Rind

mit Krauterbutter 26,90
92. Contrafilet vom Rind

in Metaxasauce 26,90
93. Contrafilet vom Rind

mit Champignonsahnesauce 26,90
94.  Contrafilet vom Rind

mit Rostzwiebeln 26,90

95. Lammfilet

mit Champignonsahnesauce 29,90

96. Lammfilet Provencial

in pikanter Tomatensauce 29,90
96. Lammfilet ®

in Metaxasauce 29,90
105. Schweinefilet

mit pikanter Tomatensauce 21,90
106. Schweinefilet

in Metaxasauce 21,90
107. Schweinefilet

in Champignonsahnesauce 21,90
10.  Schweinefilet

in Metaxasauce mit Kise iiberbacken 23,90
m.  Swfand Twrf a la Mythos

Contrafilet und Garides

in Tomaten-Schafskise-Sauce (wahlweise pikant) 32,90

Zu allen Filetspeziaﬁtéiten reichen wir Réstkartoﬁe [n,
Broccoli oder Spinat und einen ﬁrischen Salat

mit hausgemachtem Dress'mg.
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Juwetzi: Lammhaxe nach traditioneller Art
mit griechischen Krautern und Gewiirzen,
dazu reichen wir ﬁischen Salat

mit hausgemachten Dressing.

130. mit Reis 19,90
132.  mit Kartoffeln aus dem Backofen 19,90

AR nach griechischer Art 2
134. wmit Gigantes 19,90 :

Riesenbohnen in Tomatensauce

135. mit Fassulakia 19,90

griine Bohnen

137.  mit Stifado 19,90 -

kleine Zwiebeln

%/e/aﬁzlfcfe Gerichte

142.  Broccoli 17,50
mit Cham]o 'Lgnonsahnesauce und Kise tiberbacken

143. Spanaki-Blattspinat 17,50

mit Champignonsahnesauce und Kiise tiberbacken

Flir weitere Vegetarische Gerichte
spvechen Sie uns gerne an.




I Fir den Feinen ﬂ/o/ae/z'/

146. Hihnchenbrustfilet

mit Tzatziki 16,50
147. 3 Lammbkotellets

mit Tzatziki 19,90
148. Schweinefiletmedaillons

in Champignonsahnesauce 17,50
149. Lammfilet

in Champignonsahnesauce 21,90
150. -~ Seezungenfilet

mit Knoblauchsauce 17,90
151.  Lammsouvlaki

mit Tzatziki 19,90
152.  Gyros vom Drehspief3 G)

mit Tzatziki 15,90
153. Bifteki

mit Tzatziki 15,90
154. Souvlaki (1 Spief3)

mit Tzatziki 14,90

155. Gyros in Metaxasauce @)
mit Kise iiberbacken 19,90

156. Schweineﬁ[etmedai“ons in Metaxsauce "
mit Kise iiberbacken 17,90

157.  Bifteki in Metaxsauce 0
mit Kise iiberbacken 17,90

158.  Gyrospfanne @)
mit Paprika-, Zwiebelgemiise 17,90

Samtliche Gerichte servieren wir Thnen mit Reis oder

Réstkartoﬁe[n, frischem Salat und hausgemachtem Dressing

Dessert

Griechischer Sa’/mqj oghurt
mit Honig und Niissen 8, 50

Galaktobouriko 59
Blétterteig mit Vanilleis, heif3 serviert o
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18.

Calamaris vom Grill
mit Knoblauchsauce und Reis

Ok’capus aus der Pfanne
gebra’cen mit Knoblauchsauce und Reis

Calamaris
Tintenﬁschringe aus der Pfanne mit Knoblauchsauce
und Reis

Oktapus vom Grill

mit Knoblauchsauce

Glossa
Seezungenfilet aus der Pfanne mit Knoblauchsauce
und Reis

Filettakia (59
Seezungenﬁ[ets mit Krabbensauce und Réstkarto_breln

{5 ar'tdes n pikanter Scha}fskéise-"l'oma’tensauce
Garnelen aus der Pfanne ohne Schale

Garides in Knoblauchsauce
Garnelen aus der Pfanne ohne Schale

Garides a [a Chvis in Sahnesauce
Garnelen aus der Pfanne ohne Schale

F'Lschpfanne ﬁ'w 2 Personen
Seezungenfilet, Garnelen vom Grill, Calamaris,
Oktapus aus der Pfanne

Zu allen Fischgerichten reichen wir einen ﬁ'lschen Salat
mit hausgemach’cen Dvess'mg

e AT TEM
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21,90

24,90

20,90

24,90

23,90
24,90
26,90
26,90

26,90

pro Person 28,90

X
4 ‘!’Qe
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Liere vom Sass

Bitburgev Pils
B'Ltburger Pils
B'Ltburger Pils
Alsterwasser
Alsterwasser

Alsterwasser

%&cfm/feﬁe

Bitlowrger Alkoholfrei
Benediktiner Weizen
Benediktiner Weizen Alkoholfrei
Mythos Bier

Flifle
Kirsche, Banane, Apfe[,]ohannesbeere

Kiba
Apfel-Schor[e

Slkotolfreie CGetrintke

Coca Cola ) Fanta 056 Sprite ©)
Coca Cola *® Fanta 056 Sprite ©)
Spezi 5)

St. Michaelis Mineralwasser ohne Kohlensiure
St. Michaelis Mineralwasser

St. Michaelis Mineralwasser

Schweppes Bitter Lemon ©
Schweppes Ginger Ale 09

Wrme ge//f-’a"/%e

Kaffee frisch gebriiht ©
Tee

Espresso ©
Doppelter Espresso
Cappuccino ©
Latte Macchiato ©
Griechischer Mocca ¢

8)

8)

0,31
0,4 |
0,5l
0,31
0,4 |
0,5l

0,33 [
0,5l
0,5l

0,33l

0,2 |

0,4 |

0,2 |
0,4 [
0,4 [
0,25 |
0,25 |
0,75
0,2 |
0,2 |

4,20
5,20

590
4,20
5,20

5,90

450
5,90
90
450

3,50
3,50
4,90

3,50
4,90
4,90
3,50
3,50
7,50
3,90
3,90

3,50
3,50
3,50
4,90
3,50
4,50
4,20



SLandweine aus Griechentand

Sprechen Sieuns auf unsere erlesenen Flaschenweine an,

wir empfehlen 1hnen gerne den passenden Tropfen.

0,25l 0,5l

Mostra 7,90 14,90
Qualititswein weif3
trocken, ﬁruchtiger Geschmack @

Mostra 7,90 14,90
Qualititswein rot
trocken, fruchtiger Geschmack

Retzina 7,90 14,90
traditioneller griechischer Weilswein
- geharzt - @)

Blanc 7,90 14,90
leichter We ggwein
trocken - ﬁuchtig

Rose 7,90 S
leicht, trocken - fruchtig @

]miglikos we@ﬂ 7,90 14,90
ausgepragter Geschmack

feine Siif3e 7

]miglikos rot 7,90 14,90
ausgeprigter Geschmack

feine Sﬁﬁe @)

Apelia Black Label 7,90 14,90
rot, lieblich

voll avomatischer Wein @

Naossa 7,90 14,90
Qualititswein rot
trocken, voller Geschmack @

Samos 7,90 14,90

griechischer Likorwein weif3 @)

Mavrodaphne 7,90 14,90

griechischer Likérwein rot @

1. Far’os’coﬁf 3. Geschmacksverstirker, 4. Phosphat, 5. Siissungsmittel,
6. Konserviemngsstoﬂé, 7. Su[ﬁde, 8. Koﬂ%in, 9. Chinin, 1o. Geschwefe[t,
11. Antioxidationsmittel, 12. Pheny[alaninque“e
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Peperoni ﬁfittiert mit Knoblauchsauce

Garnelen in Olivensl mit Tomaten, Oliven und Peperoni

kleine Portion mit Salat
groﬁe Portion mit Salat

Gyros in Metaxasauce
mit Kise tiberbacken, R&Sstkartoﬂ%ln und Salat

Gyros in Metaxasauce
mit R&is’ckartoﬁ?eln und Salat

Gyros in Champignonsahnesauce
mit Rostkartoffeln und Salat

Gyrospfanne
mit Paprikazwiebelgemﬁse, Réstkartoﬁé[n,
Tzatziki und Salat

Gyros und Bifteki in Metaxasauce
mit Kise iiberbacken, R&Sstkartoﬂ%ln und Salat

Bifteki in Metaxasauce
mit Kése tiberbacken, Réis’ckartoﬁ%ln und Salat

Bifteki 2 in Metaxasauce
mit Réstkartoﬂ%ln und Salat

Rinderleber in Weifiweinsauce
mit Réstkartoﬁ%[n, Tzatziki und Salat

8,50

18,90

26,50

22,50

19,90

19,90

19,50

23,90

19,90

19,90

19,50

Als Beilage wahlweise Ofenkartoffel (Aufpreis 3,50)



